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         A tutti i Cavalieri e gli Amici

dell’Ordine del Tartufo e dei Vini di Alba

Loro dimore

Cari Cavalieri ed Amici,

riprendo  il dialogo con tutti voi, dopo la splendida giornata passata a Recco, organizzata dal Maestro Valentino Isola e realizzata dal Cavalier Gian Battista Squarzati in un crescendo rossiniano di profumi e di sapori del loro golfo, spazzato da una tramontana tesa che ha reso ancor più piacevole il nostro ritrovarsi per il tradizionale “andare in Liguria”.

Oggi mentre vi scrivo, la pioggia provvede ad esaltare il verde dei campi che si preparano al momento in cui saranno tagliati e si trasformeranno in un dolce profumo, quello del fieno.

Accade tutti gli anni a Maggio, ma ce ne accorgiamo? Venite allora a vivere questo momento magico, a godere della vista del cielo sopra il Castello, nella sua porzione limitata dalle Alpi con al centro il Monviso, il diamante del diadema, ed avvertirete il sentore dell’annuncio del caldo, dei raccolti, della vendemmia.

Sulle colline, il continuo allargarsi dei filari delle viti vi accompagnerà alla vostra destinazione: il Salone delle Maschere prima e poi la “Trattoria”.

Lasciatemi continuare a chiamare in questo modo il luogo dove realizziamo la seconda parte del Capitolo, perché così lo volle denominare il Dottor Luciano De Giacomi, e questo non voglia sembrare una “diminutio capitis” del nostro chef Alessandro Boglione, il quale peraltro con bravura non disgiunta da un tocco di innovazione, è sempre più aderente al dettato del nostro Ordine

“esaltare le tradizioni della gastronomia e dei vini di Alba”

Vi aspetto numerosi al

Castello di Grinzane Cavour

Sabato 22 maggio 2010 alle ore 11,00

per celebrare il                                 234° Capitolo dell’Ordine
Cortiletto 1° piano:

Aperitivo con stuzzichini – Brut “Sulla Langa 2005”  F.lli Barale - Barolo

Sala pranzo:

Lista delle vivande:

- Frittate di livertin, erba di San Pietro, erba cipollina

- Cipolle ripiene

- Risotto alla piemontese

- Capretto al forno con barba dei frati

- Toma di capra

- Fragole marinate con lo zucchero e frollini

- Piccola pasticceria

- Caffé

Lista dei vini:

Dolcetto di Diano d’Alba
Cascina Flino – Diano d’Alba     
Selezione Grandi Vini 2009

Barbera d’Alba “La Lena”
Bera Valter – Neviglie            
Selezione Grandi Vini 2009

Barbaresco “Basarin”

Moccagatta – Barbaresco        
Selezione Grandi Vini 2009

Barolo “Rocche”

Monchiero F.lli – Castiglione Falletto  
Selezione Grandi Vini 2009

Il costo del 234° Capitolo è di  €  60,00 a persona.

Le   prenotazioni devono giungere alla segreteria entro il 18 maggio prossimo. 

Dopo tale data, secondo accordi intercorsi con il ristoratore, non potranno essere accettate prenotazioni.

Ricordandovi l’obbligo di indossare le insegne, auguro a tutti un’ottima giornata vi abbraccio cordialmente.

il Vostro Gran Maestro

     Alfredo Boratto
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Grinzane Cavour, 06 maggio 2010

PS. Il calendario che vi è stato comunicato nella circolare del 18 febbraio 2010 subisce il seguente aggiornamento:

- La trsferta in Svizzera prevista per il 18 – 20 giugno è stata revocata dal Maestro Onorario di quella Delegazione.

- Il 236° Capitolo avrà luogo domenica 07 novembre.
